ROCCIAMARA

VINO ROSSO

ROCCIAMARA

IL. CONTE VILLAPRANDONE

Rebsorten: Aus roten und weiRen Trauben, die
zusammen vinifiziert werden

Jahrgang: 2023

Alkoholgehalt: 14,50% vol.

Inhalt: 750 ml

Anbausystem: Toniger Kalkstein mit
Kieselsteinen, Steinen und Gestein im
Untergrund

Rocciamara, ein Rotwein, der frisch getrunken wird, entstand
aus dem Wunsch, lber die Regeln hinauszugehen und die
einzigartige Identitéit des Winzers und den unverwechselbaren
Charakter seiner Weinberge zum Ausdruck zu bringen. Dieser
Wein ist das Ergebnis von Leidenschaft und Kunst, die seit
Generationen weitergegeben werden, angebaut auf einem
schwierigen, aber auf3ergewéhnlichen Boden: einem kalkhaltig-
tonigen Boden, der reich an Felsen ist und dem Wein eine
authentische und unverwechselbare Seele verleiht.

Rocciamara hat seinen Namen von dem Weinberg, aus dem er
geboren wurde, ein faszinierender und anregender Ort, an dem
die Steine und der felsige Untergrund dem Wein Kraft und
Charakter verleihen.

WEINBEREITUNG - Eine einzigartige Mischung aus
roten und weillen Trauben gart 15 Tage lang bei
kontrollierter Temperatur (12-18°C). Nach einer
anfanglichen Verfeinerung im Zementtank ruht der
Wein viele Monate lang in Eichenfassern und
entwickelt eine komplexe und harmonische
Struktur.

ORGANOLEPTISCHE HINWEISE

Farbe: Intensives, gesattigtes und funkelndes
Rubinrot.
Aroma: Ein faszinierendes und

abwechslungsreiches Bouquet, in dem sich Noten
von Brombeeren und Preiselbeeren mit einem
Hauch von Minze, Eukalyptus und einer leichten
Wiirze von schwarzem Pfeffer vermischen.

Geschmack: Am Gaumen verschmelzen die solide
Tanninstruktur und die fruchtigen Aromen zu einer
reichen, komplexen Struktur, mit einem langen,
anhaltenden Abgang, der zum nachsten Schluck einladt.

Empfohlene Serviertemperatur: 12/14°C

Gastronomische Vorschlage: Wein zum Essen, er
passt gut zu ersten Gangen, Aufschnitt und Kase.

Hergestellt in Italien — Enthélt Sulfite
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